l'adresse

Barbecue, Miso et Coriandre
Chou-fleur en déclinaison et laquage Tosazu

Poire Nashi, caviar et beurre blanc d’huitre

En supréme, betteraves et jus réduit

Courges, yuzu Kosho et jus réduit

Timut et chocolat “Guanaja” 70%

Algues et Wasabi

75€ / WINE PAIRING: 40€ / SOFT PAIRING: 30€
85€ / WINE PAIRING: 50€ / SOFT PAIRING: 40€
110€ / WINE PAIRING: 65€ / SOFT PAIRING: 55€

*Chaque menu peut étre proposé en version végétarienne,
uniquement sur réservation

45€ / Disponible le vendredi midi

Vinauverrede 10a 15 €

16 € en supplément / 9€ en remplacement



